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PROLUNGA | TEMPI DI CONSERVAZIONE FINO A 5 VOLTE

Alimenti refrigerati (5+ 2 *C)

Camni rosse 3-4 giomi 89giorni
Carni bianche 2-3 giorni 6-9 giorni

Pesci interi 1-3 giorni 4-5 giorni
Selvaggina 2-3 giorni 5-7 giorni

Salumi 7-15 giomi 25-40 giorni

Salumi affettati 4-6 giorni 20-25 giorni
Formaggi molli 5-7 giorni 14-20 giorni
Formaggi duri ¢ semi duri 15-20giomi | 25-60 giorni
Ortaggi 1-3 giorni 7-10 giorni

Frutta 5-7 giorni 14-20 giorni
Alimenti cotti e refrigerati (5+ 2 °C)

Passati e zuppe vegetali 2-3 giorni 8-10 giorni

Paste e risotti 2-3 giorni 6-8 giorni

Carni lessate e arrosto 3-5 giomni 10-15 giorni

Dolci farciti (creme e frutta) 2-3 giorni 6-8 giorni

Olio per friggere 10-15 giorni 25-40 giorni
Alimenti congelati (-18 = 2 °C)

3-4 mesi
8-10 mesi
Alimenti a temperatura ambiente (25 £ 2 °C)
Pane 1-2 giorni 6-8 giorni
_ Biscotti confezionati | 4-6 mesi 12 mesi
Pasta 5-6 mesi 12 mesi
Riso 5-6 mesi 12 mesi
...... Farima = 4-5 12 mesi
Frutta secca 3-4 mesi 12 mesi
Caffé macinato 2-3 mesi 12 mesi
Té in polvere 5-6 mesi 12 mesi
Liofilizzati 1-2 mesi 12 mesi
Latte in polvere 1-2 mesi 12 mesi

Tutti i diritti riservati. E vietata la riproduzione parziale o totale,



